Le Puotrot o la mer Plats

Filet de veau rosé des Pyrénées 29.00€
NMenu 46.00 € caviar d'aubergine a la flamme, noisettes torréfiées,

B jus de veau infusé au Thym
Entree / Plat / Dessert
Cotes d'agneau "El Xai" en crodte d'herbes 29.00 €

escalivade de legumes, jus reduit a I'hysope

Péche du jour de notre cote 26.00 €

/7
En‘trééé courgettes au gingembre, émulsion curcuma,

citronnelle du jardin
CEuf parfait, gaspacho de concombre a I'aneth 16.00 € . .

Poulpe méditerranéen grillé 27.00 €
shiso rouge, crumble de parmesan

crémeux de pommes de terre au safran,
Déclinaison autour de la tomate 17.00 € . .

‘ émulsion bisque de homard

velouté di bufala a la verveine .

Risotto aux légumes d'été 2400 €
Foie gras mi-cuit au Banyuls, 18.00 € . . . o

aubergines, courgettes, poivrons, coulis de piquillos
compotée d'oignons rouges aux épices (Menu +3.00€)

17.00 €
Tartare de veau D &9@ 6"‘69
sauce vitello tonnato, poudre d'olives noires
Ceviche de daurade au leche del tigre 17.00 € Abricots rotis au miel et romarin, glace a la rousquille, 15.00 €
coriandre, cacahuete crumble aux amandes

Fraicheur de melon & I'estragon, cube de pastéque, 16.00 €
sorbet citron-basilic

Entremet chocolat croustillant, créeme anglaise 15.00 €
pimenton de la Veraq, tuile chocolat - Espelette
Pavlova, chantilly verveine - citron, péches pochées 14.00 €

Assiette de fromages affinés, cerises de Céret en pickles 14.00 €



